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ПРОСТАГО ГОРЯЧАГО ВИНА САМУЮ 
лучшую ФрРАНЦУЗСКУЮ ВОДКУ; 


_ ПОЧЕРПНУТЫЯ КЪ СЕМУ ПРАВИЛА. 


ИЗЪ ОПЫТА ПОЧТЕННОЙ ПУБЛИКЪ 
_И ЛЮБИТЕЛЯМЪ ХОЗЯЙСТВА. 
СООБИТАЕТЪ + 


=>. 


ПОЛКОВНИК 


% 
Илександрб Вындоиской. 
( 
} Из д а Н те В ш [9] рое. Ра С. \ У их 
А | у. 59 Й:- 


2 аббеньва 


аа 


Залиска, каки.м8 образ0.и8 заАЁлЛать 
изв лфостаго горясаго вина салую 
дусиую Французскую водку в прог. 
отб Санктлетербурской Ценсуры на 
лесататьвнозь позволяется февраля 1 


дня 16500 года. 


М. Туманскай. 
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(ь ото самаго времени ‚ какъ въ Рос- 
сю загрещень привозъ Фравпузской 
водки, зачали какъ Господа водошные 
(Фабриканты ‚ шакъ винные заводчики 
и сами Компанейщики оную произво- 
лить. — И хошя се масшерсшво вь 
числБ шаинсмвъ поставишь не мо- 
жно; но всеобщаго правила, какь оную 
совершенно хорошую и  безвредную 
дЪлашь, вооб'це всЪмь не изв5сшно - 
Вь разсуждени чего поставилъ я за 
долгь почшенвой Публикв сообщить 


ИЗЬ опыта почерпнушыяа правила , 
7, 


подъ. именемъ: Записки, каб дфлать 
Французскую водку изб простого го- 
}ряуаго вина ; — а при шомь и шо зам$- 
шить › что мноме дфлающь оную ша- 
кимь образомь, а иманно : извлекающь 
изь вина мучной хл5бной сошЪъ по- 
средсшвомь упошреблентя разныхь 
вишрольныхь, или купоросныхь ки- 
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слошь, ‘какъ шо, масла и спирту; 
что дла здоровья при употребления 
шакихъ водокь весьма вредно, и ошъ 
чего я симъ самымъ предостерегаю ; — 
ибо упошреблашь ваплами въ^ лБкар- 
ств выше сказанныя кислоты В по 
предписанйо искусныхъ. врачей, есть 
полезно, и, но состоянию болфзни, мо- 
жешь быть прилично: это дБло; — а 
сшаканами въ пунш упошреблать, 
ЛЪло другое. Ч надфюсь, что блато- 
разумные читащели въ семь случаБ 
съ моим мнымемв согласятся. 

те Должно’ пригошовишь "для очи- 
‹центя вина’ березовой уголь, и чтобы 
онъ быль самой лучийй, шо‘ дрова: 
должны бышь ошь берестьг и’ кожи 
оскоблены и шогда уже вь уголь пе- 
резженьы. — Кленовой уголь, шакимь же 
образомь — приготовленной , тораздо 
превосхоли$е березоваго. 

зе Вззшь 10 велръ изъ ятнато со= 
лолу Русельнаго’ вина, котсрое  го- 
р$®ло бы пашь и шесть тредусовь выше 
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полу гора. — На се количесшво вина 
положи очищеннаго березоваго угла, 
вь. самой м$флкой порошокь изтолче- 
наго, какъ пудру, на каждое ‚ведро по 
фуншу, и дай стоять въ шепломь 
м5сш5 до ш5хь порь, пока уголь въ 
бочк$ на дно опусшишся. — Вогда се 
сдБлаешся ‚ шогда вино слей съ уголья, 
и процфди сквозь суконной колПакъ у 
чтобы угля въ вин$ ничего не осталось. 

Зе Богда вино, какъ выше сказано, 
пригошовлено, шогда взашь надобно 
15 фуншовь горшечнаго изюму, и изь 
онаго сдБлашь заквасъ, или дрожже- 
никь, такимъ образомь: — во первыхь ,„ 
изюмь должно изрубишь сЪчкой мЪлко, 
а посл еще шолочь, дабы ягоды всБ, 
вакъ бы въ шфсшо обращены были: 
когла се исполнишся, шогда шБопю 
не много посыпь солью, и зашри шоч- 
но шакъ, какъ брагу для вина зати- 
раютъ, вь шакой кадочкЪ, у которой 
бы была весьма плотная крышка: се 
нужно для сбережентя спиршу, Кошо- 
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рой ошь заквасу изюмъ произведешь, 
Воды на запюръ потребно не больше 
ведра, или смотря по изюму, чшобь 
былъ швой зашоръь не гусшъ и не жиз 
докъ, примняясь въ семь случав шоч- 
но, какъ вино обыкновенно простое 
изъ хлфба затираешся. С 

Слфлавь шакимт образомъ, осшавь 
въ шепломъ покоБ до шЪфхЪ порЪ, какь 
заворь вь калочкБ сосшавишь на по- 
верхносши своей крышку, и когда ‘оная 
зачнеть шрескашься, и выпускашщь сы 
споди пузыри и п$фну, а при шомв 
послышишся кр$5пкой спиртовой духь, 
пою се показываешь ‚, чшо заквасъ вино- 
традной гошовъ. 

4е По томъ возьми твой заквасъ,. 
смёшай с5 10 ю ведрами очищеннаго 
посредствомь угля вина, и сверьхь шо- 
го на все количество положи хорошихь 
ренсковыхь дрожжей по кружкВ на ве- 
дро, и вторично мЪшай сколько мож- 
но болыне; нослБ чего закупоривши 
бочку крфико, поставь ее на чещыре 
дни въ шецпломь мБотБ, 


: 


По прошесшви . четыьрехь дней, 
вино, см5шанное съ дрожжами и заква- 
сомь ‚; начинай гнашь на спирмь  ша- 
ким, образомъ: (*) . 


Когда кубь. прокипишь и спиршь 


пойдешь въ трубу ›. по надобно гнашь 
весьма па шихомъ огнЪ, На чешвертюмъ 
ведрЪ должно начашь пробовашь., 91065 
ошгонь не смынать съ горючимъ спир- 
пюмь: тавъ. — Возьми сзрой пропуск 
ной бумаги, которую.  обмочи’ въ спиршъ, 
и когда выгоришЪ до суха, не осша- 
вляя на бумагБ пошу, шо продолжай 
гонку ; а какъ скоро примтишь пошъ , 
то шошчась ошними ошв куба 


спиршь, и осшашокь гони. въ ОШГОВНЪ ‚„. 


В НИЕ. 2 

(*) КУбЪ и колпакЪ должны бышь лужоные, а 
всего лучше, чшобЪ колпакЪ и шруба были оло- 
вянныя, СверхЪ того, вЪ средину на дно куба, 
на ножкахЪ должно положить деревянной кругЪ 
сЪ маленькими дирочками и покрышь р$5дкою и 
‚ тонкою холстиною , ножки же у круга не боль- 
ше шрехЪ или четырехЪ пальновЪ вышины им ть 
могушЪ, с1е для шого, чтобы етЪ браги гу- 
ша и дрожжи въ кубБ не пригорали. — 
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ЕЗЕЬ обыкновенно при водошныхь гон- 
кахь бывзепнь. — 


Есшьли” вино горБло 5 и 6 граду- 
совь выше пробы, спиршу  горючаго 
должно быть б и больше ведерь. — 

Отгонь влей въ особую посуду , а 
спиршв также. — Сей спирть должно 
ошварною водою развесть такъ, чтобъ 
онь опяшь былъ въ той же’ препорци 
къ вину, Изъ кошораго сд5ланъ, шо 
есшь, Чшобы не боле горфлъ, какъ 5 
и б градусовъ выше пробы. — 

5е Когда се все исполнишся, шо 
вшорично сдфлай изь 15 ши фунтовь 
заквасъ или дрожженикъ, и когда оной 
готовь, шо, полагая шакимь же обра- 
зомь на всю препорШю какь спиртъ 
шавъ и заквасъ по кружкБ ренсковыхь 
дрожжей ‚ гони, и ошгонь ошдвляй оть 
спирта, Наконець вь шрепий разь то 
же сдБлай, и когда кончишь трений 
разъ, шогда ошгонь передвой и чшо 
видеть изъ него торючаго спирша, 
см5шай съ шфмь; кошорой уже им5- 
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ешь, — Сей спиршь, сколько У шебя 
посл шройнато перегону соберешся , 
должно опяшь развести отварною во- 
дою вь шакую препоршю ‚, какъЪ обыкно-= 
венно врЬпосшио Французская водка 
бываеть. --= Богда вино сначала было 
шавь хорошо, чшо горБло 5, би 17 мБ 
гралусозъь выше пробы, шо водки ‘дол- 
жно непрембнно бышь изь ведра 6 кру— 
жекъ съ половиною ; а изъ десяти ведръ 
65 кружекъ или 8 ведрь и 1 кружка. 
И шакъ наконепь когда все се сдЪ- 
лалъ ‚ должно водку подкрасить; а стая 
подкраска дБлаешся сл5дующимъ обра- 
зомь : возьми по соизволенйо ренсковыхЪ 
самыхь тусшыхь дрожжей , налей зна 
каменныя блюда, посыпь не много са- 
хару , посшавь вь исшопленную мечку. 
и засуши; естьли вь одинь . разь не 
засохнушь, можно посшавить въ дру- 
той и шреп!й разь, а‹когда засохнуть; 
по. взять Ссихъ сушеныхь дрожжей на 
сю препоршю’, которую ты получиль 


изь 10 ведерь вина Водки, оБоло чеш- 


го 


верши фунта; положи въ бочку ‚ насы- 
павь въ мынечикъ изъ шонкой холсти- 
ны и опусши на нишк$ во втулку шакъ, 
чтобъ м5шечикъ осшалса по средин$ 
бочки; закупорь &рфпко и залей вшул- 
ку гаршусомь, посшавь въ винной по- 
гребъ и дай сшояшь цфлой тгодь, по- 
лучишь самую лучшую Бурдовскую вод- 
ку шавую , чшо самъ Франпузской. во- 
дошной Фабрики масшеръ не узнаешь, 
что она сд$5лана изъ Русскаго вина. = 


Бакой хлЪбъь для вина, изь кото- 
раго намфреваешься ДБлашь Француз- 
скую водку, лучше пригодень? 

Рожь по нуждф; озимая пшеница 
лучше ; аровая пшеница еще лучше ; 
изъ солода яшнаго и Русельное вино 
лучше вышеписанныхь хлЪ5бовЪ} изъ 
гречи вино превосходить и Русельное 
яшное ‚ но невеликь выходь; изь Сир- 
ской яровой ржи, у кого есть , всБхъ 
лучше. — 


ь мн «о 


мечи = Ра ть. 1 _ 
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Вь УкрайнБ и Малоросс:и , гдф мно- 
го плодовъ, какъ пю:вишенъ, шепшалъ, 
черешней, шелковицы ‚, грушь, яблокъ, 
дынь И арбузовъ, изъ чего можно дЪ- 
лашь заквасъ, изь котораго произой- 
дешъ брага и можно досшать спиршз, 
что вс5 водошные мастера довольно, 
какъ оной досшашь безь великихь из- 


` держекЬ , вздающь , шо н$тъ нужды обь 


ономъ товорить;$ — а скажемь, чшо 
спиршъ, добытой изь ПЛОДОВ , НБШЬ 
надобмости очищашь ” углемь и упо- 
шреблять изюмь, а шолъко одинь разБ 
перегнашь съ ренсковыми дрожжами, 
полагая на ведро вина по одной круж- 
КБ, и послБ разсыропя, какъ выше го- 
ворено ‚ подкрась сушоными дрожжами. 


Три раза спиршзь перегоняшь съ 
ренсковыми дрожжами и заквасомъ, зд5- 
ланнымъ Изь изюма, совф5шуешся для 
того, дабы улучшить водку. — Естьли 
же кшо сего не пожелаешь дЪлашь, 


= 94 98 


_му на ведро, а дрожжей на всю `пре- = 
_порртю какъ спирша,; шакъ и закваса 
 класшь надобно уже’ по двБ кружки на 


й реже и иен ара Вит 


и 


то можно и’ обойтися ; но дфло въ ня к 


о шомь, что’ заввасъ изь изюма должно = 


дБлашь’ уже изъ двухъ фуншовъ изю- т 
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